
おしながき

Menu

Number of dishes and selections vary with season.

会席料理を含め、季節により料理の品数、内容は変更することがございます。

お通し代として、お1人様￥330を頂戴いたします。

We have a cover charge of ¥330 per person, which includes a small appetizer.



後　造　り

いか活造り

天ぷら 唐揚げ 塩焼き

2,310円/100g 

【価格はすべて税込み表示】 [All prices are tax-included.]

季 節 の お 造 り 九州各地の市場から集められた旬の活魚を贅沢に活造りにて
Seasonal seafood, brought in from around Kyushu and elegantly prepared to order

Seasonal dishes

い か

お刺身以外の部分を天ぷら、塩焼き、唐揚げなどに調理いたします。
As follow-up cooking, the leftover portions can be prepared in tempura, salt-grilled, Kara-age （deep-fried）, or other style.

Prices for fresh fish vary with size. See the separate listing of today's prices.

※A 10% service charge will be added to the bill. 

活魚は大きさにより価格が変わることがあります。当日の価格は別紙をご覧ください。
※お勘定にサービス料（10％）を加算させていただきます。

Squid, Tempura Squid, Kara-age （deep-fried） Squid, Grilled with Salt

Squid, Ikizukuri (prepared live)

 

(Serving for 1 to 2)

(Serving for 2 to 3)

(Serving for 3 to 4)

(Serving for 5 to 6)

S

M

L

XL 

Follow-up Cooking

※The species of squid we serve varies with the seasons.

※季節や仕入れ状況により、いかの種類が変わることがあります。

around 200g
around 400g

around 500g

600gor more

Bigfin reef squid

Spear squid

Squid

小　（１～ 2人前）

中　（2～ 3人前）

大　（3～ 4人前）

特大（5～ 6人前）



【価格はすべて税込み表示】 [All prices are tax-included.]

Prices for fresh fish vary with size. See the separate listing of today's prices.

※A 10% service charge will be added to the bill. 

活魚は大きさにより価格が変わることがあります。当日の価格は別紙をご覧ください。
※お勘定にサービス料（10％）を加算させていただきます。

Mackerel 

Horse mackerel

後造り

8,800円さば活造り

後造り

石鯛活造り 11,000円～
16,500円～

後造り

豊後あじ活造り 7,700円

石 鯛

さ ば

唐揚げ

味噌汁(赤・白・合わせ)

あら炊き

味噌汁(赤・白・合わせ)

唐揚げ

味噌汁(赤・白・合わせ)

ParrotŦsh 

※For follow-up cooking, the horse mackerel head and bones can be cooked 

    in kara-age (deep-fried) style or in miso soup.

Bungo Horse mackerel, ikizukuri 
(prepared live)

1 fish

Horse mackerel, kara-age (deep-fried)

Horse mackerel miso soup
(Red miso, White miso, Mixed miso)

※For follow-up cooking, the mackerel head and bones can be cooked 
    in kara-age (deep-fried) style or in miso soup.

Freshly prepared mackerel, ikizukuri 
(prepared live)

Mackerel, kara-age (deep-fried)

Mackerel miso soup
(Red miso, White miso, Mixed miso)

Parrotfish, nitsuke (simmered with 
sugar, soy sauce, sake, etc.) 

Parrotfish miso soup
(Red miso, White miso, Mixed miso)

Parrotfish, ikizukuri 
(prepared live)

※For follow-up cooking, the parrotfish head and bones can be cooked in 
nitsuke (simmered with sugar, soy sauce, sake, etc.) style or in miso soup.

1 fish

Serving for 2

Serving for 3

あ じ

一尾

二人前

三人前

一尾

Follow-up Cooking

Follow-up Cooking

Follow-up Cooking



【価格はすべて税込み表示】 [All prices are tax-included.]

Prices for fresh fish vary with size. See the separate listing of today's prices.

※A 10% service charge will be added to the bill. 

活魚は大きさにより価格が変わることがあります。当日の価格は別紙をご覧ください。
※お勘定にサービス料（10％）を加算させていただきます。

Stonefish, ikizukuri (prepared live)

Spiny lobster, 
ikizukuri (prepared live)

※For follow-up cooking, the spiny lobster head and shell can be cooked 
    in miso soup.

Golden-grilled Spiny lobster

Spiny lobster, grilled with salt

Spiny Lobster 

後造り

後造り

味噌汁(赤・白・合わせ)

Serving for 2 9,900円～おこぜ活造り　

後造り

伊勢海老黄金焼

13,200円～
伊勢海老塩焼

13,200円～

伊勢海老活造り
Serving for 2 13,200円～

あこう活造り Serving for 2

Serving for 3

8,800円～
11,000円～

あら炊き

味噌汁(赤・白・合わせ)

おこぜ

伊勢海老

あこう Red-spotted grouper

※For follow-up cooking, red-spotted grouper head and bones can be cooked 
    in nitsuke (simmered with sugar, soy sauce, sake, etc.) style or in miso soup.

Red-spotted grouper, 
ikizukuri (prepared live)

Red-spotted grouper miso soup
(Red miso, White miso, Mixed miso)

Braised Akou Fish

StoneŦsh

※For follow-up cooking, the stonefish head and bones can be cooked 
    in miso soup.

Stonefish miso soup
(Red miso, White miso, Mixed miso)

Spiny lobster miso soup
(Red miso, White miso, Mixed miso)

味噌汁(赤・白・合わせ)

二人前 

二人前

Serving for 3 to 4 16,500円～
三・四人前

二人前

三人前

Follow-up Cooking

Follow-up Cooking

Follow-up Cooking



一尾

活車海老おどり 1 fish

1 fish

1,650円～

活車海老天ぷら

2,420円～

活車海老塩焼

1,650円～

あわび活造り Serving for 1 4,400円～

活あわびバター焼

6,600円～

活あわびステーキ

さざえ活造り  1 piece

 1 piece

1,760円～

1,760円～活さざえ壺焼

【価格はすべて税込み表示】 [All prices are tax-included.]

Prices for fresh fish vary with size. See the separate listing of today's prices.

※A 10% service charge will be added to the bill. 

活魚は大きさにより価格が変わることがあります。当日の価格は別紙をご覧ください。
※お勘定にサービス料（10％）を加算させていただきます。

Serving for 2

6,600円～Serving for 2

さざえ

車海老

あわび
※The head can be cooked in kara-age (deep-fried) or salt-grilled style.

※頭の部分を唐揚げか塩焼きにできます。

Live prawn, tempura

Live prawn, grilled with salt

Live abalone, grilled with butter

Abalone steak

Abalone, ikizukuri (prepared live)

Turban shell 

Turban shell, ikizukuri (prepared live)

Turban shell, grilled in its shell (Tsubo yaki)

Prawn 

Live "dancing" prawn

Abalone

一尾

一尾

一人前

一個

一個

二人前

二人前



料理長特選 刺身盛り合わせ　Chef's Special Sashimi Platter

刺身盛り合わせ　Sashimi platter

【価格はすべて税込み表示】 [All prices are tax-included.]

※A 10% service charge will be added to the bill. ※お勘定にサービス料（10％）を加算させていただきます。

鮪づくし

3,850円

Maguro assortment (Tuna sashimi)

馬刺し

7,200円Serving for 2

Horsemeat sashimi

四種刺身盛り合わせ

6,000円

Four-variety sashimi platter

刺身盛り合わせ

Serving for 1 4,950円

Sashimi Platter

刺身盛り合わせ

9,800円Serving for 2

Sashimi Platter

お 刺 身 Sashimi

二人前

一人前

二人前

料理長特選 

～ 地魚入り Contains local fish ～

Chef's Special

※The photo shows a serving size 
　for 3 to 4 people.

※Depending on stock availability, the mane may not be available.

※Ingredients may vary from those shown in photographs due to seasonal availability.

(Lean, medium fatty, fatty)



Individual dishes flavored to match the season, using only the best ingredients.À la carte 旬や素材にこだわり、吟味を重ねた自慢の一品一品一品料理

海鮮サラダ イクラまぶし自家製からすみこのわた

甘鯛包み蒸し

煮　物

前菜・珍味

天然鯛あら炊き 伊勢海老具足煮いか煮付

【価格はすべて税込み表示】 [All prices are tax-included.]

※A 10% service charge will be added to the bill. ※お勘定にサービス料（10％）を加算させていただきます。

海鮮サラダ 2,600円
Seafood salad

Seafood salad with salmon roe

海鮮サラダ イクラまぶし 3,300円
Seafood salad with salmon roe

Homemade karasumiSalted sea cucumber entrails

このわた 880円
Salted sea cucumber entrails

自家製からすみ 3,300円
Homemade karasumi(Dried mullet roe)

Simmered dishes

かま煮付 1,430円
Simmered fish collar 

いか煮付 2,310円
Simmered squid

天然鯛あら炊き 2,200円
Simmered head of wild sea bream

甘鯛包み蒸し 3,200円
Wrapped and steamed tilefish

伊勢海老具足煮 13,200円～
Boiled spiny lobster

Boiled spiny lobsterSimmered head of wild sea bream

Appetizers and delicacies 

Wrapped and steamed tilefish

Simmered squid

※別メニューに季節の前菜もご用意しております。
※We have prepared a separate menu with additional seasonal appetizers. 



甘鯛西京焼

かます 一夜干し

あわび和風グラタン

焼　物

活穴子白焼 2,530円 鰻蒲焼き

銀だらみりん

5,500円

【価格はすべて税込み表示】 [All prices are tax-included.]

Ç§ÆÏ¯£§ £®yÆ­§ Ð¯·· ¢§ y¥¥§¥ É» É®§ ¢¯··※お勘定にサービス料（10％）を加算させていただきます。

かま塩焼 1,430円
Fish collar, grilled and seasoned with salt

かます 一夜干し 1,650円
Seasoned red barracuda dried overnight (several varieties) 

Seasoned red barracuda dried overnight (several varieties) 

甘鯛西京焼 2,600円
Tilefish, pickled with miso and grilled Tilefish, pickled with miso and grilled

あわび和風グラタン 1,980円
Japanese style abalone gratin

Japanese style abalone gratin

Fresh conger eel, grilled with salt Grilled eel

銀だらみりん 1,650円
Sable fish,pickled with mirin and grilled

Sable fish,pickled with mirin and grilled

Grilled dishes


































